
DFW Restaurant Week

S T A R T E R S
( P l e a s e  C h o o s e  O n e  p e r  P e r s o n )

T I J U A N A  C A E S A R  little gem, poblano, chorizo

S A L M O N  C E V I C H E  coconut and pineapple aguachile

R E F R I E D  L E N T I L S  hoja santa crème fraiche, tostadas 

M A I N S
( P l e a s e  C h o o s e  O n e  P e r  P e r s o n )

G U A J I L L O  C H I C K E N  mole madre, potato hash

C A R N E  A S A D A  chayote salad, molcajete style salsa

T A M A R I N D  H A L I B U T  sweet corn, huitlacoche rice

S W E E T S
( P l e a s e  C h o o s e  O n e  P e r  P e r s o n )

B U Ñ E L O  salted vanilla & blueberry ice cream

M E X I C A N  C H O C O L A T E  pot de crème, cherry shortbread


